VICES

MISE EN BOUCHE DU MOMENT

VERSA

MISE EN BOUCHE DU MOMENT

PETONCLES SAUTES,
CHAUDREE DE MOULES, HARENG FUME
ET PERSIL

QUENELLE AU SAUMON D’ECOSSE A LA
CREME DE POIREAU, CROUTON DE SEIGLE

FILET DE MORUE DE L’ATLANTIQUE,
CUISINE DE HARICOT A LA SAUGE
ET AGREMENT DE MORUE SALEE

POT AU FEU DE LAPIN
AUX BAIES DE GENIEVRE SAUVAGE
CHOU-BRUXELLES, LARD ET
CHAMPIGNONS

RIS DE VEAU SAUTE
BOULGOUR MARAICHER,
SAUCE A L'’HYDROMEL ‘CUVEE DE LA
DIABLE”

RAGOUT DE CAILLE ET LEGUMES D’HIVER
AU VIN ROUGE

MAGRET DE CANARD SAUTE,
SPATZLES AUX GRIOTTES DU JARDIN
PLEUROTES DE GRAND-FOND

PETONCLES SAUTES,
FRICASSEE DE FENOUIL A L'ORANGE,
SABAYON A LA MOUTARDE

TARTARE DE SAUMON D’ECOSSE AUX
EPICES, MOUSSE DE CHOU-FLEUR
BEURRE BLANC A L’ANETH

FILET DE MORUE, GALETTE DE
BRANDADE, SALADE DE TOMATES
SECHEES

FILET DE LAPIN SAUTE,
FOIE, RISOTTO AU CHORIZO,
JUS A LA CARDAMOME

RIS DE VEAU SAUTE, PUREE DE CELERI
RAVE GNOCCHIS DE CHAMPIGNONS
ET PETITS OIGNONS, PARFUM D’ANIS

CASSOULET DE CAILLE AUX GOURGANES,
PUREE D’AUBERGINE

PRESSE DE CANARD CONFIT,
FOIE GRAS ET POIRE AU VIN

Formule trois plats et un dessert

Taxes en sus, service a votre discrétion




